Des //Z ¢ net obw — [entazion/ della cacina

Brennesselcremesuppe mit gegrillter Jakobsmuschel cor

Crema d’ ortica con capesante alla griglia cox
75

Hausgemachte Barlauchtagliatelle mit Garnelen, Cocktailtomaten &
KnoblauchAcso

Tagliatelle fatti in casa d aglio orsino con gamberi, pomodorini e aglio Apccio
12

Kalbfleisch mit Thunfischsauce auf Rucola dazu Kartoffelkroketten Acomo

Vitello tonnato su letto di rucola con crocchette di patate Acomo
15

Hausgemachte Thymianteigtaschen mit Truthahnfiillung auf Brennesseldip cto

Ravioli fatti in casa al timo ripieni di tacchino su salsina all’ ortica acto
1

Traditionelles Rindfleischgrostl mit Speckkrautsalataco
Rosticciata padronale tradizionale accompagnata da insalata di speck e

crauti AcO
16

Schweinefilet auf gerdsteten Linsen und Zwiebelsauce iibergossen mit
Spaltenkartoffeln Ao
Filetto di maiale su lenticchie arrostite con salsa di cipolla rossa

e spicchi di patateALo
16

Erdbeertiramisu Acc

Tiramist alle fragole 2
6



Kalte Gerichte— Piatti ﬁfeddi

Mozzarella mit Tomaten & Basilikum ¢ v
Mozzarella e pomoclori & basilico ¢
9
Zuckermelone mit diinngeschnittenen Rohschinken

Melone di muschio con prosciutto crudo tagliato sottile
12

“BYettISCI’lll’laLIS” (Speck, 8ekochtey Schinken, Salami, Schinkenwurst, Mortaclella, Kéise) G

¢« N ”
Bonta sul 1(—381‘10 (Speck, prosciutto cotto, salami, mortadella, {onnaggi) G
10

Suudtiroler Speckteller

Piatto di speck tirolese
9

Alpiner gemischter Kaseteller ¢ V

Piatto di formaggi misti ¢
9

Ein Si)qopchen in Ehren — Un caldo momento

Gschmackige Rinderkraftbiithe — Gustosa Consomme

* mit Nudeln- con pastinal 5

ACL

« mit Frittaten - con frittate 5

+ mit Handgedrehtem Speckknédel - con canederlo di speck fatto in casa “A-

Klassische Gemiisesuppe ~Minestrone classica: 55

6

V



Schmackhaﬁes aus Stidtirol und talien — Bonta dell*Alto Adige e non

Spaghetti mit Tomaten- oder Bolognesesauce 40

Spaghetti al pomodoro o al ragn A0
8

Spaghetti Carbonara cc

Spaghetti alla carbonara Acc
85

Spaghetti mit Olivensl und Knoblauch 4 v

Spaghetti aglio e olio
85

Maccheroni l‘ldCl’l Hir tenart (Bolognesesauce, Schinken, Champignon, Salme) AG

Maccheroni alla pastore (Ragi, prosciutto, funghi, panna) A6
85

Schlutzkrapfen mit zerlassener brauner Butter und Parmesan acc

Ravioli ripieni con spinaci con burro fuso e grana A
85

Hausgemachte Spinatspatzle mit Kasesauce acer

Gnocchetti di spinaci fatto in casa con salsa al formaggio acct
85

Tagliatelle mit Wilclragout ACGLO

Tagliatelle alla selvaggina ACGLO
9

Hausgemachte Siidtiroler Spinatknédel mit Gorgonzolasauce Accr

Originali Canederli di spinaci fatto in casa con salsa al gorgonzola accr
10

Traditionelle Kasepressknddel mit Krautsalat Ace

Tradizionali canederli pressati al {ormaggio con crauti crudi A
1

115 5 13
Lamm S Schmankerl Tl’iS (Spinatknt')clel, Kasenocke und Schlutzlcrapfen) ACGH

”
,,H Gustoso Lamm TY is (canederlodi spinaci, canederlo di formaggio e ravioli ripieni con spinaci) ACGH

1B
Salat vom Buffet G 490
Insalata al buffet G

Alle Nudelgerichte sind auch als kleine Portionen erhaltlich fiir einen Abschlag von 1,5
| piatti di pasta sono disponibili pure come porzione piccola con la riduzione di 1,5

Es besteht die Moglichkeit von glutenfreie Maccheroni und Spaghetti (12 Minuten Wartezeit) Aufpreis: 2,5
C’e la possibilita per spaghetti e maccheroni senza glutine (12 minuti di tempo d’attesa) costo d’aggiuntivo 2,5

v



Vital & Gesund — Gusto e Leggerezza

Ofenfrisches Lachsfilet auf Wokgemiise pion
Filetto di salmone al forno su verdure “Wok " nior
16
Gegrilltes Zanderfilet auf Blattsalaten mit Salzkartoffeln v
Filetto di lucioperca alla griglia su lettuce e patate lesse
16
Bresaola mit Parmesanspéanen auf Blattsalatc

Bresaola con parmigiano su insalata
10

Truthahnstreifen auf buntem Sommersalat
Tagliata di tacchino su insalata mista
14
Gemischtes gekochtes Gemiise mit Réstkartoffeln & Spiegelei cot

Piatto con diversi verdure cotte con patate arroste & uovocat
10

Fitr unsere kleinen Gaste — Per i nostri piccini

Kleines Schnitzel Wienerart mit Pommes frittes A
Bistecca alla milanese con patate fritte Ac
15
Wiirstchen mit Pommes™

Woiirstel con patate fritte™
8D




Unsere Klassiker — La Tradizione

Wienerschnitzel mit gschmackigen Réstkartoffeln A
vom Schwein 14 — vom Kalb16

Bistecca alla milanese con patate arrostite A¢
di maiale 14 — di vitello 16

Kalbsmedaillons iibergossen mit Plefferrahmsof3e und Kartoffelkroketten A6L0

Medaglioni di vitello versato con salsa al pepe verde e crocchette di patate AGLO
21

Wiirzige Schweinsrippen mit Steakhousepommes Knoblauchbrot und Grillsauce 46

Stagionati costine di maiale con patate steakhouse”, pane all aglio e salsa A6
1B

Gemischter Grillteller mit Kartoffelkroketten A6
(Rincl~, Sc11wei11~, Truthahnschnitzel & Gyill\«mrst)

Piatto di carne grigliata mista con crocchette di patate 46

(Bistecca di manzo, maiale, tacchino & wiirstel alla 81181161)

18

Kraftiges Rindergulasch mit hausgemachtem Speckknsdel Acco

Vigoroso Spezzatino di manzo con canederlo di speck fatto in casa ACG0
1B

Tagliata vom Rind auf Rucolabeet mit Pommes frittes £

Tagliata di manzo su rucola con patate fritte £
18

Eierspeisen — Piatto con uova

Omelette wahlweise getiillt mit - Omelett focaltivamente con¢G

* Schinken, Kése - prosciutto, formaggio

* Konfitiire- marmellata v
95



Hausspeziaﬁtéiten — Prelibatezza della casa

Siidtiroler Rinderfilet vom Grill iibergossen mit Plefferrahmsauce und Pommes frittes

Filetto di manzo locale con salsa di pepe verde e patate fritteo
22

Lammkoteletten vom Grill mit ReisAto

Cotolette d‘agnello alla griglia con risowo
21

Hirschfilet auf Preiselbeer Sauce mit Kartoffelkroketten und gekochtem Gemiise Aco

Filetto di cervo su mirtilli rossi con crocchette di patate e verdura lesseacio
20

HAUSPLAITE ({ﬁr 2 Personen): ACEGLO
Rinderfilet, Kalbsmedaillons, Lammkoteletten dazu gemischtes gekochtes Gemiise, Pommes frittes,
Rostkartoffeln, Peperoni — Wiirstelspiefd

PIATTO DELLA CASA (per 2 persone): ACEGLO

Filetto di manzo, medag]iom' divitello, cotolette d égue]]o, con verdura lessa mista, patatine fritte,

patate arrostite e spiedino con wiirstel e peperoni

58




Fiir Naschkatzen — Note di Dolcezza

Hausgemachter Apfelstrudel mit Sahne oder Vanillesauce acco
Strudel di mele fatto in casa con panna o salsa alla vaniglia Acco
58
Hausgemachter Topfenstrudel mit Sahne oder Vanillesauce Acco
Strudel di ricotta con salsa o gelato alla vaniglia Acco
58
Vanilleeis mit heifden Himbeeren cc

Gelato con lamponi caldi ¢
5

Halbgefrorenes ce

Semifreddoce
5

Frischer Fruchtsalat©

Macedonia di frutta fresca ©
5

Topfenknédel mit Nougatfiillung und Vanillesauce Accn

Canederli di ricotta con nougat e salsa di vaniglia Accn
6



Die 14 Allergene

Die Gaste mUssen Uber folgende 14 Allergene informiert werden:

A Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
B Krebstiere- und daraus gewonnene Erzeugnisse
(o Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
D Fisch- und Fischerzeugnisse (auBer Fischgelatine)
E ErdnUsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
F Soja (-bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
G Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
H Schalenfrichte und daraus hergestellte Erzeugnisse
L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
M Senf- und Senferzeugnisse
N Sesam-Samen und daraus gewonnene Erzeugnisse
(0] Schwefeldioxid und daraus gewonnene Erzeugnisse
P Lupinen und daraus hergestellte Produkte
R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus hergestellte
Erzeugnis
14 Allergeni
I nostri ospiti devono essere informati dei seguenti 14 allergeni:
A Cereali contenenti glutine
B Crostacei
C Uova
D Pesce
E Arachidi
F Soia
G Latte e laftosio
H Cariossidi
L Sedano
M Senape
N Sesamo
o Soffiti
P Lupini
R Molluschi

<

Vegetarisch - vegetariano



